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FINCAN BOREGI

3 adet yufka

5 gorba kagsigi margarin

3 adet yumurta

1 adet orta boy sogan

300 gram findik blytkliginde kusbagi et
Yarim demet maydonoz

Tuz

Karabiber

Gorekotu

Yufkalarin her birini 4 egit pargaya boliin. Bir kasenin iginde 4 corba kagigi margarini 2 adet yumurta ile girpin.
Ayri bir tencerede 1 gorba kasi§i margarinle ince kiyllmis sogani hafifge kavurun. Uzerine kiyilmig et pargalarini
ilave edip tuz ve karbiberini ayarlayin. Bu sekilde 3-4 dakika daha hafif ateste pisirin. Atesten indirir indirmez
Uzerine ince kiyllmig maydonozu ilave edip, karistirin. Kesilmis yufkalardan birini bir fincanin Gzerine koyarak
ortasini fincanin dibine dogru gukurlagtinn. 1 kagik yagh yumurta karngimindan siriin. Fincanin diginda kalan bir
kdsesini igine dogru katlayin. Ozerine 1 kasik etli icten doldurun. Yufkanin diger kenarlanni da i¢e dogru
katlarken her kata yumurtal karigimindan surun. Finc§ani yaglanmisg firin tepsisine ters gevirerek yufkayi
fincandan ayirin. Tim yufkalar ayni sekilde hazirlayip tepsiye dizin. Uzerine 1 adet yumurtanin sarisini striip
¢Orekotunu serpistirin. Kizgin firinda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin. Sogumadan servis yapin.
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