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FINANSIYER SOS

Bir parca yagsiz dana etini dograyip bir kushaneye koyunuz. Sonra dogranmis triif, mantar, biber, defne
yapragiyla biraz kekik ve 2 kadeh Mader sarabi ilave edip hafif ateste ¢eviriniz. Sonra 2 kasik iyi etsuyu ile 2
kasik Esmer Meyane ilavesiyle biraz daha cevirdikten sonra indirip sinuvadan gegiriniz. Sonra tekrar atese
sUrip iyice pisince benmaride sicak tutunuz.

Not: Bu salga, ragomelerde kullanilir. Tavuk yemeklerinde dana eti yerine tavuk veya hindi suyu, av
yemeklerinde av eti suyu, balik yemeklerinde balik suyu ile sal¢alar yapilir. Meyane, yag ve undan olup un
helvasi gibi kuvvetli ates Ustlinde ¢evirmekten olusur. Yapilirken gerekirse sulandirilir; sulu bir salgaya konacak

olursa salcayi koyulagtirir.
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