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FILTRE KAHVELI FINDIKPARE

500 gram un

125 gram pudra sekeri
125 gram tereyagi

32 gram irmik

125 gram toz findik

37 gram kabartma tozu
125 gram yumurta

50 gram yumurta sarisi
10 gram portakal kabugu rendesi
Sislemek igin:

100 gram bitdn findik
Serbeti igin:

400 mililitre su

600 mililitre filtre kahve
1 kilogram seker

Tdm malzemeleri yogurup homojen bir hamur elde edin.

Hamuru yarim saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra ceviz blyUkliginde parcalara bélip yuvarlak sekilde
aralikli olarak tepsiye dizin. (Tepsiyi yaglamayin, pisen findik parelerin tepsiye yapismasi, serbetini gekmesi igin
Onemlidir.)

Uzerlerine birer adet findik bastirin.

180 derecede iyice kizarana dek, yaklasik 45 dakika pigirin.

Serbeti hazirlamak igin su, seker ve filtre kahveyi 10 dakika kaynatin.

Finndan ¢ikan tathlarin Gzerine sicak serbet gezdirin, 2 saat kadar sure serbeti cekmesini bekleyin.
Buzdolabinda sogutup servis edin.
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