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FILEYFLE MITKUKA (HATAY)

1 su barda@i kuru domates

1 su barda@ kuru kirmizi biber
1 adet kirmizi sogan

yarim demet maydanoz

1 yemek kasigi kuru feslegen
1 yemek kasigi kimyon

1,5 tath kasigr sumak

1 dilim limon

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tutam tuz

Kuru domates ve biber 30 dk. suda bekletilir. Suyu stzuldikten sonra, kesme tahtasinda keskin bir bigakla
birlikte kiyilir. Derin bir kaseye alinir. Sogan ufak ufak dogranir. Maydanozlarda ince kiyilarak biber ve
domateslere ilave edilir. Kimyon, feslegen, sumak tuz ve zeytinyag ilave edilerek . lyice karigtirilarak servis

yapilir.
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