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FILE SARMA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
4 Adet mantar

2 Corba Kasigi domates sosu
1 Adet Domates

1 Adet sogan

1 Adet sivribiber

1 Adet kiicUk pide

4 Adet kii¢Uk bonfile

Bonfileleri et tokmagiyla dbverek inceltin. Sodan ve mantarlar kibrit ¢opU bi¢iminde dograyin. margarinin yarisini
eritin. Sodan ve mantarlar yagda sote edin. Sogumaya birakin. Daha sonra, bu harci bonfilenin i¢ine koyup
sarin. Sige sirasiyla et, dilimlenmis domates ve biberi dizin. Firin 1zgarasinda pisirin. Artan margarini tavada
eritin. Pideyi alip, altini ve UstlnU kizartin.Servis tabagdina yerlegtirin. Uzerine etleri siralayin. En Uste domates
sosu dokin. Maydanozla sUsleyip servis yapin.
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