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FILE SARMA (FRANSA)

4 kuguk bonfile

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

4 adet mantar

1 adet domates

1 adet sivri biber

1 adet kliguk pide

2 corba kagsigi domates sosu

Bonfileleri et tokmagiyla déverek inceltin. Sodan ve mantarlari kibrit ¢dpu bigiminde dograyin. Tereyaginin
yarisini eritin. Sogan ve mantarlari yagda sote edin. Sogumaya birakin. Daha sonra, bu harci bonfilenin igine
koyup sarin. Sige siraslyla et, dilimlenmig domates ve biberi dizin. Firin 1zgarasinda pisirin. Artan tereyagini
tavada eritin. Pideyi alip, altini ve Ustini kizartin. Servis tabagdina yerlestirin. Uzerine etleri siralayin. En tste
domates sosu dokin. Maydanozla susleyip servis yapin.
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