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FİLE KERVAN BONFİLE

640 gr. PINAR bonfile
100 gr. PINAR kaşar
50 gr. PINAR sucuk
200 gr. mantar
300 gr. domates
100 gr. sivri biber
50 gr. çam fıstığı
2 çorba kaşığı sıvı yağ
2 adet ince ince doğranmış soğan
1 çay kaşığı tuz
az miktar karabiber

İlk olarak bonfileleri rulo şeklinde ortadan ikiye yarıp, pişirin. Başka bir kapta çam fıstığını hafif kavurup, üzerine
ince ince doğranmış soğanı ekleyin. Ardından sucuk, mantar ve sivribiberle birlikte kavurmaya devam edin. Son
olarak domates ilave edip, bir müddet daha pişirin. Hazırladığınız karışıma, baharatını da kattıktan sonra, pişmiş
bonfilenin üzerine dökün. PINAR kaşar, domates ve biberle süsleyip fırına verin. Kaşar, bonfilelerin üzerinde
iyice eriyince çıkartıp servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:28238 • adı:File Kervan Bonfile • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:03.04.2025 - 12:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/file-kervan-bonfile-vt19768
http://www.tcpdf.org

