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FILE FISTIKLI KAHVERENGI PiZZA

1 cay bardagi margarin

3 su bardagi un

5 gr kuru maya

1 cay bardagdi ilik st

1 tath kasidi toz seker
Yeterince Ilik su

3 kasik Findikh cikolata kremasi
1 tutam Tuz

1 avuc Findik

1 avug Ceviz

1 avug Beyaz ve siyah damla gikolata

Unu derin bir kaba aktarin. Uzerine bir tutam tuz, seker ve mayayi ekleyip karistirin. Ortasini havuz seklinde
actiktan sonra margarini ve suti ekleyin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yavag yavasg ilik suyu ekleyip
yogurun. Uzerine nemli bir bez kapatarak 45 dakika mayalanmasi icin bekletin.

Mayalanan hamuru ikiye bdllp yuvarlayin. Uzerine un serperek merdane yardimiyla ¢ok kalin olmayacak
sekilde agin. 30 cm tepsi dlgllerinde 2 adet pizza hamuru hazirlayin. Tepsiyi yagladiktan sonra hamurlarinizi
yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Firindan g¢ikardiktan sonra sicakken ¢ikolata
kremasini pizzanin her tarafina stiriin. Son olarak Uzerine beyaz ve siyah damla ¢ikolatalari, file Antep fistiklarini
kenarlara dogru serpistirin. llik servis yapin.
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