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FILE FINDIKLI PASTANE KEKI

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi yogdurt

Yarim su bardag damla c¢ikolata
1 su bardagi file findik

Aldig1 kadar un

Derin bir kapta yumurta, sivi yag, sekeri ve vanilyayla birlikte képUk kdplk olana kadar ¢irpin. En son yodurdu
ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Karisima un ve kabartma tozunu, damla ¢ikolata ve file findigin yarisindan
fazlasini ekleyin ve hamur yumusak bir kivam alana kadar tahta kagikla karigtirin.

Yaglanmis kaliba findiklari dékiin ve yayin, hamuru kaliba dékin. Onceden isitilmig 170 derece firinda pisirin.
Soguyunca kaliptan ¢ikartin ve dilimleyerek servis yapin.
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