%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FILE BADEMLI TATLI COREK

200 ml ilik sit

20 gr yas maya

1 tath kasidi seker

Tuz

1 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi

75 gr oda sicakhginda margarin
2 su bardagina yakin un

1/2 su bardagi seker .

2 yemek kasigi kuru tzim(Uzeri igin)
75 gr margarin

200 gr yaprak badem

2 yemek kagigi stizme bal

Once Ik siit, maya, 1 tatl kagigi seker karistirilip 15 dk bekletilir. Arkasindan maya ¢iroma kabina konulup, diger
malzemeler de eklenip mikserin hamur karistiricisi ile ¢irpilip yaklasik 25-30 dk bekletilir. (Unu az gelirse ilave
edilir. Ne gok kati ne de ¢ok sulu olacaktir.) Hamur gelince borcama veya bir tepsiye dégenir. Hamurun Gzerine
isaret parmag ile bastirilip her bir bastirdiginiz yere minicik margarin konulur. Uzerine GzUm kurusu serpigtirilir.
Kalan yag eritilip ball ve bademi eklenip karistiriip hamurun Gzerine yayilir. Isinmig firinda yaklasik 20-25 dk
pisirilip dilimlenip servis edilir.
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