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FILE BADEMLI ISLAK KURABIYE

150 gram oda sicakliginda bekletilmis tereyagi
1 adet yumurta

3,5 kasik kakao

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

1 kahve fincani file veya toz badem
1 fiske tuz

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi sivi yag

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 tath kasidi tereyad

Yumurta, tereyadl, sivi yag, seker, tuz ve kakaoyu elinizle karigtirin. Geri kalan malzemeleri de ilave edin. Unu
azar azar ekleyerek bir hamur tutun.

Hamurdan, cevizden kii¢lk parcalar alarak yuvarlayin, hamur bitene kadar bu isleme devam edin.

Finn tepsisine mutlaka yagl kagit koyun. 190 derecedeki firinda kurabiyeleri pisirin. Pisen kurabiyeleri 5 dakika
kadar dinlendirin.

Ayri bir yerde hazirladiginiz sicak serbete kurabiyeleri ikiser ikiser atip hemen cikarin. Kurabiyeler kuru kalirsa
kalan serbeti Gzerine dokan.

Ustlerini antepfistigi ya da hindistancevizi ile dilediginiz gibi stsleyin.
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