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FICI PASTASI

10 adet yumurta

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)
300 gr. un (10 corba kasigi)
Vanilya

Limon kabugu rendesi

Islatma suyu

Kakaolu pasta kremi

Cikolatal fondon

Beyaz Krem

Yesil fistik, sekerleme vb.

10 yumurtadan pandispanyayi hazirlayiniz.

Varsa yarim daire seklindeki bir kaba, yoksa dikdértgen seklindeki bir kek kalibina hamuru koyup, pigiriniz.
Finndan aldiginiz yarim daire seklindeki kaliba higbir islem yapmayiniz, eger kek kalibi kullandiysaniz, onun
etraflarindan keserek keki fi¢i sekline getiriniz.

Enine 2'ye veya 3'e kesip, 1slatma suyu ile her pargayi islatiniz.

Kakaolu pasta kremini tizerlerine surrlip, pasta pargalarini st tste koyunuz.

Ust ylizeyi de ¢ikolatall fondana batirip donmasi igin bir kenara birakiniz.

Iki uclara da agik renkte bir krem stirerek fici seklini muhafaza ediniz.

Bas taraflara bigadin ucuyla 2-3 gizgi yaparak tam fi¢i sekline getiriniz.

Bu cizdiginiz yerleri yesil fistik, ceviz vb. ile stsleyip, cember sekli veriniz.

Kalan kisimlari da sekerleme, findik, fistik vb. ile sUsleyip, servis yapiniz.
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