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Ozel yassi makarna
1 adet krema
Kemiksiz tavuk
Mantar

Tuz

Karabiber

Siviyadi

Oncelikle makarnalarimizi kaynatiyoruz, makarnalarimiz kaynadiktan sonra makarnalarimizin haglama
suyundan bir su barda@i kenara koyuyoruz ve makarnalarimizi stizllyoruz.

Sonra tavuklarimizi jilyen dilim seklinde dogruyoruz ve yagda kavurmaya bagliyoruz. Tavuklarimizin pismesinin
ardindan iri iri dogradigimiz mantarlari da tavuklarimizla birlikte biraz kavrulmaya birakiyoruz.

Suyunu ¢ekip tam anlamiyla kavrultan sonra mantarlarimiz ile tavuklarimiz tam anlamiyla pistikten sonra bir
paket kremay!i pismis tavuk ve mantarlarimizin Gzerine dékiyoruz.

Bir iki dakika kremayla birlikte pismeye birakiyoruz ardindan ayirdigimiz bir su bardagi haslanmis makarna
suyumuzu da bu pigen kremali karigsimimizin igine déklyoruz.

Yine 2-3 dakika pismeye birakiyoruz. Son olarak tuz ve karabiberimizi kremali mantarli sosumuza ekledikten
sonra hazirlamig oldugumuz sosumuz ile haslanmig makarnalarimizi sirdtrtyoruz.

Not: Eger sarimsagi seviyorsaniz tavuk ve mantari kavururken sarimsak da ilave edebilirsiniz.
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