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FETTUCINI ALFREDO

1 paket fettucini makarna
2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi
250 g mantar

300 g tavuk gégsu

3 dis sarimsak

1 su bardagi krema

1/4 demet feslegen
Yarim su bardagi toz parmesan peyniri
1/2 cay kasig karabiber

1 cay kasigi tuz

Makarnanin sosu igin Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta genis bir tavada zeytinyadi ve tereyagini kizdirin.
Dogradiginiz mantarlari tavaya ekleyin ve yiksek ateste soteleyin.

Mantarlar sotelendikten sonra jllyen dogradiginiz tavuklari ekleyin ve sotelemeye devam edin.

Ardindan sarimsagi ekleyin.

Tavugun Uzerine krema, tuz, karabiberi de ekleyip karigtirin.

Krema, toz parmesan ve taze feslegeni de ekleyip Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta kisik ateste pismeye birakin.
Ayri bir tencerede Argelik Ankastre Ocak&apos;ta su kaynatin ve tuz ekleyip makarnayi 8 dakika haglayin.
Haslanan makarnanin suyunu stiziin ve durulamadan sos tenceresine alin.

Sos ile birlikte kisik ateste yaklagik 5 dakika kadar pigirin.

Uzerine parmesan peyniri serpin ve feslegen yapraklariyla servis edin.
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