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FETTUCİNİ ALFREDO

1 paket fettucini makarna
2 yemek kaşığı tereyağı
2 yemek kaşığı zeytinyağı
250 g mantar
300 g tavuk göğsü
3 diş sarımsak
1 su bardağı krema
1/4 demet fesleğen
Yarım su bardağı toz parmesan peyniri
1/2 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı tuz

Makarnanın sosu için Arçelik Ankastre Ocak&apos;ta geniş bir tavada zeytinyağı ve tereyağını kızdırın.
Doğradığınız mantarları tavaya ekleyin ve yüksek ateşte soteleyin.
Mantarlar sotelendikten sonra jülyen doğradığınız tavukları ekleyin ve sotelemeye devam edin.
Ardından sarımsağı ekleyin.
Tavuğun üzerine krema, tuz, karabiberi de ekleyip karıştırın.
Krema, toz parmesan ve taze fesleğeni de ekleyip Arçelik Ankastre Ocak&apos;ta kısık ateşte pişmeye bırakın.
Ayrı bir tencerede Arçelik Ankastre Ocak&apos;ta su kaynatın ve tuz ekleyip makarnayı 8 dakika haşlayın.
Haşlanan makarnanın suyunu süzün ve durulamadan sos tenceresine alın.
Sos ile birlikte kısık ateşte yaklaşık 5 dakika kadar pişirin.
Üzerine parmesan peyniri serpin ve fesleğen yapraklarıyla servis edin.

© lezzetler.com tarif no:161300 • adı:Fettucini Alfredo • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:14.03.2025 - 16:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fettucini-alfredo-vt114215
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/fettucini-alfredo-161300.jpg
http://www.tcpdf.org

