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FETTUCINI ALFREDO

MasterChef

400 gram Fettucini makarna

3 yemek kasigi tereyagi

2 dis sarimsak (istege bagli, rendelenmis)

1 su bardagi krema

1,5 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri

Tuz ve karabiber (damak zevkine gore)

1/4 cay kasigi rendelenmis muskat cevizi (istege bagl)
Taze maydanoz (susleme igin)

Genis bir tencereye su doldurun, bolca tuz ekleyerek kaynamaya birakin.

Fettucini makarnayi kaynar suya atarak paketin Gizerindeki slireye uygun sekilde al dente kivaminda haglayin.
Haglanan makarnayi stiziin, ancak yaklagik 1 su bardag kadar makarna suyunu ayirmayi unutmayin.
Genis bir tavada tereyagini eritin. Istege bagl olarak ince rendelenmis sarimsagi ekleyerek hafifge kavurun.
Uzerine kremay! ilave ederek kisik ateste isitin ve surekli karistirarak pUrlizstiz bir kivam elde edin.
Rendelenmis parmesan peynirini ekleyin ve karigtirarak sosun kivam almasini saglayin.

Peynir tamamen eriyene kadar karistirmaya devam edin.

Tuz, karabiber ve muskat cevizi ile sosu tatlandirin.

Haslanmig Fettucini makarnayi hazirladiginiz sosa ekleyin.

Makarna suyundan bir miktar ekleyerek sosun kivamini ayarlayin.

Fettucini Alfredo’yu sicak bir sekilde servis tabaklarina alin.

Uzerine taze kiyilmis maydanoz serpistirin ve dilerseniz ekstra parmesan peyniri rendesi ekleyin.
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