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FETTUCCINE ALFREDO

500 gr fettuccine makarna

2 su bardagi krema

1 su bardag@i rendelenmis parmesan peyniri
3 yemek kasi§i tereyagi

2 dis sarimsak (istege bagl)

Tuz ve karabiber

BuyUk bir tencereyi su ile doldurun, igine biraz tuz ekleyin ve kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra
fettuccine makarnayi ekleyin. Paketin (zerinde belirtilen stire boyunca pisirin ve al dente kivamina gelmesini
saglayin. Makarnayi stizgecle stiziin, ancak makarna suyundan bir bardak kadar ayirin. Bu suyu sos kivamini
ayarlamak i¢in sonradan kullanabilirsiniz.

Genis bir tavada orta ateste tereyagini eritin. E§er sarimsak eklemek istiyorsaniz, dogranmis sarimsaklari bu
asamada tereyagi ile birkag dakika kavurarak aromalarini ortaya ¢ikarabilirsiniz.

Eriyen tereyagdinin Gzerine kremay1 dékin ve iyice karigtirarak isitin. Karisimin kaynamamasina dikkat edin. Kisik
ateste kremayi sirekli karigtirarak birkag dakika pisirin.

Kremali sosun igine rendelenmis parmesan peynirini ekleyin ve sosun koyulagsmasini saglayin. Parmesan
peyniri eriyip sosla tamamen karigana kadar karistirmaya devam edin. Sosun kivami ¢ok yodun olduysa,
makarna suyundan azar azar ekleyerek inceltebilirsiniz.

Slzulmas fettuccine makarnayi hazirladiginiz sosa ekleyin. Tahta bir kasik yardimiyla makarnalari sosa iyice
bulayin. Tuz ve karabiber ekleyerek son dokunusglari yapin. Sos ve makarna iyice karigtiginda ocaktan alin.
Sicak olarak servis tabagdina alin. Uzerine ekstra parmesan rendesi ve istege gére karabiber ekleyebilirsiniz.
Dilerseniz ince dogranmis maydanoz veya fesleden ile de sisleyebilirsiniz.
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