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FETTUCINI ALFREDO

1 paket fettucine makarna

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

200 gram mantar

300 gram tavuk gégst

3 dig sarimsak

1 su bardagi krema

1/4 demet feslegen

Yarim su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
Yarim ¢ay kagsigi taze ¢ekilmis karabiber
1 cay kasigi tuz

Makarnanin sosunu hazirlamak igin; genis bir tavanin igerisine ikiser yemek kagsidi tereyagi ve zeytinyagini
kizdirn.

200 gram dilimlenmig mantarlari tavanin igerisine ekleyin ve yiksek ateste soteleyin.

Mantarlarin sotelenmesi tamamlandiktan sonra 300 gram julyen dogranmig tavuklari ilave edin ve sotelemeye
devam edin.

3 dis ezilmis sarimsagi da ekleyip tavuk ve mantarlari tatlandirin.

Bir cay kasidi tuz ve bir ¢cay kasigi karabiberi de ilave edin ve bir su bardagdi krema yarim su bardagi
rendelenmis parmesan peyniri, bir avug dogranmis taze feslegeni de ekleyip iyice karigtirin. Ardindan kisik
ateste pisirmeye birakin.

Ayri bir tencerede suyu haglayin ve icerisine bir tatl kasigi tuz ve makarnay ekleyip yaklasik 5-10 dakika
arasinda haglamaya birakin.

Haslanan makarnann suyunu suiziin ve sos tenceresinin igerisine ekleyin.

Sos ile makarnayi yaklasik 5 dakika kadar pisirin.

Makarnaniz hazir! En sonunda ise rendelenmis parmesan peyniri ve feslegen yapraklari ile servis edebilirsiniz.
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