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FETTUCINI ALFREDO

https://cook.com.tr

Zeytinyagd! 3 Corba Kasig

Kultir Mantari 400 Gram
Sarimsak 1 Dig

Eriste Makarna 500 Gram
Krema 2 Paket

Parmesan Peyniri 1 Cay Bardagi
Sofra Tuzu 1 Gay Kasigi
Karabiber 1 Cay Kasigi

Zeytinyaginda ufak dogranmis mantarlari, el presinden gecirilmis sarimsaklari beraberce sote ediniz.

Tuz ve karabiberi ekleyin. Blyuk bir tencerede bolca su kaynatin.

Kaynayinca igine iki corba kagigi tuz ve 1 ¢orba kasigi zeytinyag koyun.

Makarnalar kaynamakta olan suya dékin ve arada bir karigtirin. Pigirme suresi azami 12 dakikadir.

Pisen makarnalarin yari suyunu stiziin ve bir bardak soguk su ilave ederek kapali bir tencerede makarnalari 3-5
dakika demlendirin.

Arada bir yapismamasi icin karigtirin. Asla soguk sudan gegirmeyin. Hatta makarnalari iginde 2 bardak su
kalacak sekilde stizin.

Bu haldeki makarnaya hazirlanmig sarimsakli mantarlari ekleyip iyice karigtirin.

Iki kutu kremay1 yenecek sicakliya gelmis makarnanin Gzerine dékin ve tekrar karistirin.

Karigimi servis tabagina alin ve Uzerine rende peynir dokin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 22.11.2024
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