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FETTUCINI ALFREDO

Makarna Hamuru igin:
5 adet yumurta sarisi

3 adet bltin yumurta

1 kg un

35 ml zeytinyag

Sosu lgin:

1 adet orta boy sogan

1 dis sarimsak

200 gr mantar

1 adet tavuk gégsi
200 ml krema (1 paket)
20 gr ince dogranmisg feslegen
10 gr tuz

5 gr beyaz biber

40 gr parmesan peyniri

Oncelikle hamur igin bir kaseye un, yumurta sarisi, tam yumurta, zeytinyagi eklenir.

Ve hamur kivamina gelene kadar karistirilir.

Hamur plrGzsiz bir ylizey alana kadar yogurulur.

Yogurma iglemi bittikten sonra merdane veya makine yardimi ile agilir.

Hepsi esit sekilde kesilir. 3 dakika kadar kaynayan suyun i¢erisinde haglanir.

Ayri bir tavada alfredo sos hazirlanir.

Ince dogranmis soganlar zeytinyagi ile kavrulur.

Sonrasinda (izerine sarimsaklar ilave edilir.

Kip dogranmig tavuklar eklenir.

Daha sonra istenilen blyuklikte kesilmis mantarlar ilave edilir. 200 ml krema ilave edilir.
Sonrasinda haslanan makarna sos tavasinda alinir. Ve krema gektirilinceye kadar pisgirilir.
Baharatlari eklenir, feslegenleri eklenir ve servis tabagina alinir.

Servis esnasinda Uizerine parmesan eklenir.
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