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FETTUCINI ALFREDO

https://acunn.com

Beurre Blanc sos igin:

100 gram krema

100 gram tereyagi

1 yemek kasidi taze kiyilmig baharatlar
Fettucini igin:

200 gram un

2 adet yumurta

10 gram tuz

Un, yumurta, tuz ve suyu karigtirarak makarna hamurunu yapiyoruz.

Hamurumuzu dolapta 30 dakika kadar dinlenmeye birakiyoruz.

Dinlenmis hamuru makina yardimiyla orta kaliniga kadar agiyoruz ve serit seklinde kesiyoruz.
Ayri bir sos tenceresinde kremay! ve tereyagini yavasca karigtirarak birlestiriyoruz.

Sos katilagmaya basladiginda ocaktan gekiyoruz ve kaynayan suya fettucinilerimizi birakiyoruz.
Biraktiktan 3 dakika sonra suyunu stizip hazirlamis oldugumuz sosun igine aktariyoruz.

Son olarak tabaga alip taze baharatlari (izerine serpiyoruz.
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