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FETTUCINE ALFREDO

1 paket fettucine makarna
1 kutu krema

Yarim tavuk gégsu

5-6 adet mantar

5 dis sarimsak

6 yemek kagsidi sivi yag

2 tath kasig kuru feslegen
1 tath kasidi nane

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasigr kekik

Bir tutam maydanoz

1 cay bardagi parmesan peyniri
1 tath kasidi tuz

Makarnayl ambalajinda belirtildigi gibi haslayin.

Sarimsaklari ince ince kiyip zeytinyaginda soteleyin.

Mantarlari ilave edip sotelemeye devam edin.

Mantarlar suyunu salip ¢ekince kip ya da julyen dogradiginiz tavuklari ilave edin.
Tavuklar pisince kremayi ekleyip 3 dakika kadar kaynatin ve altini kapatin.
Parmesan ve baharatlari ekleyip sosu iyice karigtirin.

Bekletmeden makarnayla birlestirin.

Guzelce harmanlayip servis edin.
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