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FETTUCCINE ALFREDO

250-300 gram fettuccine

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi krema

Yarim su bardagi parmesan
1 tavuk gégsu

Tuz

Karabiber

4-5 dal maydanoz

Makarnanizi suda haglayip sizun. Bir tavaya bir kagik tereyagdini alip eritin. Bu sirada ince dogradiginiz tavuk
gdgsune tuz ve karabiber ekleyip harmanlayin.

Tavugunuzu tavaya alip giizelce soteleyin. Soteledidiniz tavudu bir tabada aktarin ve ayni tavayla islemlere
devam edin.

Tavaniza kremay! ve bir yemek kagsidi tereyagdini ekleyerek birka¢ dakika pisirin. Parmesan peynirini de karisima
ilave edin ve birkag¢ dakika iyice karigana kadar karigtirin.

Tavanin altini kapattiktan sonra igine sizmus oldugunuz makarnanizi alip giizelce harmanladiktan sonra tzerine
ince kiyllmig maydanoz serpip maydanoz servis edebilirsiniz.
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