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ALFREDO SOSLU FETTUCCINE

3 corba kasig! zeytinyagd!

400 gram kultir mantar

1 dis sarimsak

500 gram fettuccine makarna

2 kutu krema

Tercihen parmesan veya rendelenmis kasar
Tuz

Karabiber

Zeytinyaginda ufak dogranmig mantarlari, el presinden gegirilmis sarimsaklarla birlikte soteleyin. Tuz ve
karabiberi ekleyin.

BuyUk bir tencerede bolca su kaynatin. Kaynayinca igine iki corba kagigi tuz ve 1 ¢orba kasigi zeytinyagr koyun.
Makarnalar kaynamakta olan suya dokiin ve arada bir karistirin. 10-12 dakika kadar haglayin. Pisen
makarnalari biraz sulu birakarak stiziin ve bir bardak soguk su ilave ederek kapali bir tencerede makarnalari
3-5 dakika demlendirin. Arada bir yapismamasi igin karigtirin. Asla soguk sudan gegirmeyin.

Bu haldeki makarnaya hazirlanmig sarimsakli mantarlar ekleyip iyice karigtirin. Iki kutu kremayi yenecek
sicakliga gelmis makarnanin tUzerine dokin ve tekrar karigtirin. Karigimi servis tabagina alin ve Uzerine rende
peynir dokan.
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