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ALFREDO SOSLU FETTUCINI

1 paket fettucini

2 litre su (8 bardak)

Tuz o

ALFREDO SOS ICIN:

4 corba kasigi tereyagi

100 gram kiyma

200 gram eski kagar

4 corba kagigi un

2 corba kagsigi kiylimig maydanoz
Yarim ¢ay kagsigi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Makarnayi 2 litre kaynatilmis suda 8 dakika kaynatip stiziin. (Kaynama suyuna yag ve tuz ilave edin).Sosu igin;
bir kapta tereyagdini eriterek su, krema, ince Kiyilmig maydanoz, rendelenmis eski kasar, karabiber ve tuzu ilave
ederek 2 dakika kaynatin. Haglanmis makarnayi hazirladigimiz sosa ilave ederek makarna ve sosun karismasi
icin 1 dakika cevirin. Alfredo soslu fettucini'niz servise hazirdir.

Not: Fetuccini; italyan mutfagina 6zgii yumurtali eristeden hazirlanan yassi ve uzun makarnadir.
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