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FETA VE KABAKLI YUFKA

1 yufka

6 kabak

2 taze sogan

400 gr feta (ya da beyaz peynir)
2 dal feslegen

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Turta kalibinin igini ve ¢evresini aliminyum folyo ile kaplayin. Yufkayi kenarlari esit miktarda disariya sarkacak
sekilde folyonun Uzerine yayin Yufkanin kalibin dibinde kalan kismina ¢atal batirin ve buzdolabinda dinlendirin.
Kabaklari temizleyip iri iri rendeleyin. Taze soganlar yikayip ¢ok ince kiyin. Beyaz peyniri ¢atalla ezin. Btin
malzemeyi yumurtayla karistirin. Tuz, karabiber ve ince kiyilmis feslegeni ilave edin.

Yufkayi dolaptan ¢ikarip hazirladiginiz karnigimi igine bosaltin. Yufkanin kenarda kalan kisimlari ile Gzerini
kaplayip siviyagd gezdirin. Once 220 derecede 10 dakika pisirin. Daha sonra 1siy1 180 dereceye indirip yufka
kizarana kadar 20 dakika daha pisirin. llik ya da soguk servis yapin.
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