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FESLEGENLI VE ZENCEFILLI KOFTE

Eyip Seving

500 gr. koftelik kiyma
1 adet yumurta

2 dilim bayat ekmek
1 adet sogan

1 dis sarimsak

20 gr. taze fesle@en

1 tath kasigi zencefil
1 cay kasigi kimyon
2 gay bardagi sivi yag
Tuz

Karabiber

Bir kabin icerisine kiymayi, sogan rendesini, dévilmis sarimsagi, islatiimis ve ufalanmig bayat ekmegi, zencefili,
kiyilmig feslegeni, kimyonu, tuzu ve biberi koyun, yogurun. Avug igerisinde yatay sekillendirin. Bir tavaya yag!
koyun ve kizdirin. Kizdirdiginiz yagda kofteleri kizartin. Hazirladiginiz feslegenli ve zencefilli kofteyi kizartiimig
sebzeler esliginde servis edin.
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