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FESLEGENLI VE PARMESANLI ATISTIRMALIKLAR

1 paket Pakmaya Mayali Pogaca Harci

500 g (5 su bardagi) kepekli un

1 tath kasidi tuz

100 ml (1 cay barda@i) zeytinyad

100 ml (1 cay bardadi) ik sit

100 ml (1 cay bardadi) ik su

2 dal taze feslegen (15-20 yaprak kadar)

50 g rendelenmis parmesan (veya tulum peyniri de olur)

Bir karigtirma kabina unu aktarin. Uzerine Pakmaya Mayali Podaca Harci Paketi[?nin tamamini ve tuzu dékiip
harmanlayin.

ZeytinyaQ ile taze feslegeni mutfak blender yardimi ile iyice ¢ekerek yesil bir sos hazirlayin.

Una fesle@enli zeytinyagini ve ilik stith ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6I¢ulu ik suyu ilave edin.
Hamuru yodurdukca suyunu ¢ekecektir. PUrlzsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika boyunca
yogurun. En son ¢ok ince kiyilmig feslegeni ilave edin, tekrar yogurun.

Hamurun Uzerini 6rtln. Ik bir ortamda, hamurun hacmi yaklagik 1,5-2 katina ¢ikana dek, 30 dakika bekletin.
Dinlendirdiginiz hamura rendelenmis parmesan peynirini ekleyip tekrar yogurun. Hamurdan yarim ceviz
kUgukluginde parcalar kopararak avucunuzda yuvarlayin. Hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli
olarak dizin. Bu sekilde oda isisinda yarim saat daha ikinci kez mayalanmasi i¢in bekletin.

Dinlendirdiginiz hamurlari 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda, 15 dakika pigirin.
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