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FESLEGENLI VE NANELI POGACA

Elif Bayramcavus

1 Kahve Fincani Yogurt

1 Kahve Fincani Sivi Yag

1 Kahve Fincani Yumusak Margarin
1 Cay Kasig Tuz

1 Paket Kabartma Tozu

1 Adet Yumurta

2 Su Bardagi Un

1.5 Tatli Kasigi Toz Nane

1.5 Tatl Kasigi Toz Feslegen

Yogdurma kabina unu, yaglari, tuzu, kabartma tozunu, toz nane ve toz feslegeni koyalim. Yumurtanin sarisiyla
beyazini ayiralim. Beyazi karigima katalim, sarisini podagalarin Gzerine sirmek igin ayiralim. Tim malzemeyi
yoguralim. Elimize yapigsmayacak kivama geldiginde cevizden biraz daha buylk parcalar koparip yuvarlayalim,
yagli kagit serilmig tepsiye dizelim. Yumurta sarisini girpip bir firca yardimiyla pogagalarin tizerine strelim.
Onceden isitilmis 180-200 derecelik firinda pisirelim.
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