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FESLEGENLI VE FISTIKLI KURABIYE

90 Gr Sana Hamurisi

60 gr labne peyniri

0,5 Gay Kasigi karabiber

450 gr HAZIR KEK UNU

60 gr tuzsuz kasar loru

200 gr sit

1 Gay Bardagi kiyilmig feslegen

3 Dis sarimsak

1 Gay Bardagi rendelenmis kasarpeyniri
50 gr ¢ekilmis dolmalik fistik veya yerfistigi
4 Adet kuru domates

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Cay Kasigi tuz

Unu eleyin. Diger hamur malzemelerini ve margarini ilave edip pirizstz bir hamur elde edinceye kadar
yogurup, yarim saat dinlen meye birakin. Lor peyniri, kasar peyniri ve labneyi ¢atalla ezerek karigtirin.
Sarimsaklari soyup ezin. Domatesleri zar seklinde dograyip tim malzemeyi karistirin. Hamuru un serptiginiz
tezgahta dikdortgen seklinde agin. Hazirladiginiz i¢ malzemeyi ince bir tabaka halinde yufkanin tzerine yayin.
Sikica rulo seklinde sarin. 1.5 cm kalinhdinda dilimleyin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpistirin.
Yaglanmis tepsiye aralikli dizin. 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika Uzerleri kizarana kadar pisirin. Sicak
servis yapin.
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