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FESLEGENLI VE BADEMLI MAKARNA SALATASI

https://www.elele.com.tr

350 gr deniz kabugu ya da manti makarna
Yarim gay bardagi sizma zeytinyagi

2 dig sarimsak

2 avuc feslegen yapragi

Yarim ¢ay bardagi ince kiyiimig frenk sogani
Yarim ¢ay bardagi ince kiyllmig maydanoz
1 cay bardagi kurutulmus domates

2 yemek kagidi zeytinyadi (ekstra)

4 yemek kasigi badem

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber

Servis igin:

Feslegen yapraklari

Parmesan peyniri

Makarnay! bir tencerede paket iizerindeki pisirme siiresine gére haslayin. Zeytinyagini isitin. ince kiyilmig
sarimsak, frenk sodani, maydanoz ve feslegen yapraklarini 1 dakika soteleyip ocaktan alin. Plre haline
gelinceye kadar mutfak robotunda ¢ekin. Makarnanin suyunu stiziin ve hazirladiginiz sosla iyice karigtirin.
Tavada zeytinyagini isitip bademleri kavurun. Makarnayi, sos, kavrulmus badem ve ince dogranmis kurutulmus
domateslerle harmanlayin. Tuz, karabiber ekleyin. Parmesan peyniri ve feslegen yapraklariyla sisleyip servis

yapin.
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