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FESLEGENLI TAZE FASULYE

Malzemeler

1 kg yesil fasulye

5 dis sarimsak

2 adet kuru sogan

1 demet taze fesleden (ince kiyilmig)
1/2 su bardagi zeytinyagdi (125 ml)
1/3 su bardag: yer fistigi (kavrulmus)
1/2 su bardagi su (125 ml)

2 corba kasiJi sirke

2 cay kasigi seker

Tuz

Yapiligi

Fasulyeleri ayiklayin ve uzunlamasina, ortadan ikiye kesin.

Sogan ve 3 dis sarimsag kiyin ve 1/4 su bardagi zeytinyaginda kavurun,

Kavrulmus soganlara fasulyelerinizi ekleyin. 10-15 dk karistirarak kavurmaya devam edin. 1/2 su bardagi suyu
ilave edin, 10 dk daha pisirin.

Geri kalan 2 dis sarimsag, ince ince kiyip, kavrulmus fasulyelere ekleyin. Sirke, tuz, seker ilave edip, 2-3 dk
daha sote edin ve ategten alin.

Geri kalan 1/4 su bardadi zeytinyagini fasulyelerin Gzerinde gezdirin. Fistiklari ince kiyilmis feslegenlerle birlikte
ilave edip, soguk olarak servis yapin.
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