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FESLEĞENLİ TAVUK SOSU

https://yemek.name

2 yemek kaşığı tereyağı
1/2 bardağından fazla çiğ krema
2 adet ortaboy kuru soğan
1 çay kaşığı kuru fesleğen
1 çay kaşığı kırmızı biber
Tuz

Soğanları soyup boyuna şeritler halinde doğrayın.
Tavaya soğanları ekleyin tuz ve tereyağı ile soteleyin.
İçine fesleğen ve kırmızı biberi ekleyerek 1-2 dakika daha soteleyin.
Kremayı ekleyerek karıştırarak kaynatın.
Kızarmış ya da sotelenmiş tavuk eti üzerine sıcakken dökerek servis yapın.
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