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FESLEGENLI TAVUK

2 tavugun gégus kisimlari (kemiksiz)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 su barda@i tavuk suyu

2 tath kasigi taze feslegen (kiyilmig) ya da 1 tath kasigi kurutulmus feslegen
2 tath kasigi unlu tereyagi

Tavuk pargalarini tuz ve biberle iyice ovunuz.

Orta boy bir tencerede yag orta ateste eritiniz. Yag kizinca tavuk parcalarini koyup, sik sik ¢evirerek 8-10
dakika, her yanlari iyice kahverengilesene kadar pisiriniz. Atesi iyice kisip, tencerenin Ustind drterek 20-25
dakika, tavuk etleri yumusayincaya kadar pisiriniz. Magayla tavuk etlerini isitiimig bir servis tabagina ¢ikarip,
sosu hazirlayincaya kadar sicak kalmalarini saglayiniz.

Madeni bir kasikla tencerenin Ustlinde biriken fazla yagdlar alip atiniz. Tavuk suyu ve feslegeni ekleyip harli
ateste kaynatiniz. Kaynayinca 10 dakika daha, sos yarisini ¢cekene kadar kaynatmaya devam ediniz. Unlu
tereyag purtiksiz ve koyuca bir sos elde edinceye kadar azar azar ve tahta kasikla strekli karistirarak
ekleyiniz.

Tencereyi atesten alip, sosu servis tabagindaki tavuk pargalarinin Gsttine dékerek servis ediniz.

Not: Feslegenli tavuk, izgara mantar ve domates dolmasiyla servis edebileceginiz bir yemektir.
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