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FESLEGENLI TAVUK IZGARA

1 adet tavuk (temizlenmis)

2 ¢orba kagig margarin

4 corba kasig dogranmis taze feslegen
2 ¢orba kasigi dogranmis taze gam fistigi
50 gram rendelenmis cheddar peyniri

1 ¢orba kasigi dogranmis maydanoz

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Bllyiikge bir tencereyi agzina kadar suyla doldurun ve suyu kaynatin. icine temizlenmis tavugu atin ve bir
muiddet daha kaynatin; ardindan isiy1 disurip 10 dakika agir agir kaynamaya birakin. Atesten alinca suyu stiziin
ve tavudu bir kag kat hazirladigimiz kagdit havlularin Gzerine alip sogumaya birakin. Oda sicakligindaki yagu,
feslegeni, cam fistigini, peyniri, maydanozu ve karabiberi bir kasede birlestirin ve iyice karigtirin. Tavugun
Uzerindeki derileri elinizle gevsetin; altina ve Ustine yagli karisimdan siriin. Tavugu énceden isitiimis barbekide
ara sira ters diiz ederek pisirin ve arta kalan yagi karisimdan sik sik tzerine sirin. Tavuk altin sarisi renk alana
dek bu isleme devam edin ve sicak olarak servis edin.
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