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FESLEGENLI SUTLU DOMATES CORBASI

3 adet blyik boy domates

2'ser corba kasigi tereyadi ve zeytinyagi
1 adet sogan

2 dig sarmisak

1'er gorba kasigi un ve domates sal¢asi
2 su bardagi sut

2 su bardagi su

1-2 tutam karabiber

1.5 ¢orba kasidi krema

1 cay kasigi toz feslegen

Tuz

Uzeri icin:

Taze fesleden

Tereyadi ve zeytinyadini tencereye alip, tereyagi eriyene dek karistirin. Kigtk kiip dogranmis sogan ve kiyilmis
sarmisak ilave edip, sodan seffaflagsana dek karigtirarak soteleyin. Un ekleyip karistirarak kavurmaya devam
edin. Salca ekleyip tuzunu ayarlayin ve karistirin. Domateslerin kabuklarini temizleyip ki¢ik kiip dograyin ve
tencereye ilave edin. Sit ve suyu katip, kaynayana dek karistirin. Kaynamaya basglayinca ocagin altini kisip,
karabiberini ayarlayin ve domates yumusayana dek pisirin. Ocaktan alip blenderden gegirin. Yeniden ocada
oturtup, krema ilave edin ve karigtirarak 5 dakika pisirin. Feslegen ekleyip ocaktan alin ve taze feslegenle
sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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