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FESLEGENLI SEMIZOTU

ilk olarak 1 kilo semizotunu ayiklayip glizelce yikayin.

Semizotlarini 2 parmak kalinhdinda dograyin.

5 yemek kasigi zeytinyadini tencereye ekleyin, Gzerine yemeklik dogradiginiz 1 adet kuru sogani ekleyip
kavurun.

Ardindan kabuklarini soydugunuz ve ufak kipler halinde dogradiginiz 2 adet domatesi ekleyip kavurmaya
devam edin.

Domatesler suyunu birakmaya baglayinca semizotunu da ilave edip 1-2 kez ¢evirin.

Ardindan 1 ¢ay bardag: pirinci ve 1,5 su bardagi suyu ekleyip ocagin altini hafif kisin ve ara sira karigtirarak

pismeye birakin.
Piringler de pisince ince kiyllmis 4 dal fesledeni ve 1 tath kasigi tuzu ilave edip karstirdiktan sonra servis edin.
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