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FESLEGENLI SEFTALI TATLISI

8 tatl kagigr margarin

4 adet seftali

8 tatll kagigi seker

5-6 yemek kasigi su

10 dal taze feslegen ( reyhan)
1 adet tarcin gubugu

8 adet karanfil

Seftalilerimizi soyup, ikiye ayirip ¢ekirdeklerini ¢gikariyoruz. Firin kabimiza yerlestirip her bir yarim seftalinin
ustlne 1 adet karanfil, 1 tath kasigi margarin, 1 tatl kasigr sekerimizi serpiyoruz. Tatly! seviyorsaniz bu 1 tath
kagigini her bir yarim igin 2 tath kasigina gevirebilirsiniz. Daha sonra hafif sekilde geftalilerimizin Gstiine su
gezdiriyoruz ve tar¢in gubugunu feslegenlerimizi yani reyhan yapraklarimizi ekliyoruz. Ustiine aliminyum folyo
kapatip 170 derecelik firinda yaklasik 30 dk pisiriyoruz. Folyoyu kaldirip bir 10 dk da Ustl agik pisiriyoruz iliyinca
servis yaplyoruz.
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