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FESLEGENLI RULO

Malzeme

- 4 adet yumurta

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin

- 4 adet taze sogan

- 2 demet dereotu

- Y2 demet maydanoz

- 2 demet nane

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- Y2 kutu Sana Creme Bonjour feslegenli cevizli peynirli sandvi¢ stirme
- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Taze soganlari, dereotunu ve maydanozu ayri ayri ayiklayip kiyin.

2. Derin bir k&senin igine yumurtalari kirin. Daha sonra i¢ine kiyilmis taze soganlarin, maydanozun ve
dereotunun yarilarini tuz ve karabiberi koyup karigtirin.

3. Tavada Sana Créme Bonjour?u koyup kizdirin. Tereyagdlh margarin kizdiktan sonra igine kepgeyle yumurtali
hargtan dokip omlet gibi pigirip tabaga alin.

4. Uzerine bir bigak yardimiyla 'z kutu Sana Créme Bonjour feslegenli cevizli peynirli sandvi¢ sirmeyi strtp rulo
yapin.

5. Keskin bir bicak yardimiyla rulolari iki parmak kaliniginda kesin.

6. Servis tabaginin icine kalan kiyilmis yesillikleri serpin.

7. Yesilliklerin Gzerine fesledenli cevizli rulolan alip sicak olarak servis edin.
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