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FESLEGENLI PUL BIBERLI KURABIYE

125 gr margarin

bir cay bardagi yogurt

1 Cay Bardagi sivi yag

yarim ¢ay bardag sirke

1 tath kasidi tepeleme pudra sekeri
1 Cay kasidi tuz

1 tath kasidi silme kuru feslegen
bir tath kasigi pul biber

4-5 su bardagi un

Oda sicakliginda beklettiginiz, iyice yumusamis margarin, yogurt, sivi yag ve sirkeyi mikser ile 1-2 dk. ¢irpin.
(tm malzemeler iyice 6zlesip, krema kivamina gelinceye kadar)3 Su Bardagi un, pudra sekeri ve tuzu bir kaba
birlikte eleyin.Sivi karisima, unlu karisimi ekleyin ve yogurmaya baslayin.Hamur, toparlanincaya kadar azar azar
un eklemeye devam edin. Hamurunuz kurabiye hamuru kivaminda degil, podaga hamuru kivaminda yani esnek
bir hamur olacak.Hamurun kivami, pogaca hamurundan biraz daha sert, tezgahta agip, kesmeye uygun bir hale
gelince un eklemeyi birakin.Feslegen ve pul biberi de ekleyip, (baharatlar hamura karisacak kadar) ¢ok az daha
yogurun.Hafifce un serptiginiz tezgahta, hamuru yanm cm. kalinhdinda acin ve istediginiz bir kalipla kesin.Yagli
kagit serili tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi siriip, ¢orek otu, susam, haghas vs. serpin.180 derecede
Onceden isitilmig firinda, 25-30 dk. Uzeri ve alti turuncu olana kadar pisirin.

Fotograf "yan komsu" tarafindan génderildi. 31.08.2016
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