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FESLEGENLI PILIC

1 tabak Pili¢ Gogls Bonfile

2 corba kasigi zeytin ezmesi

1 corba kasigi fesledenli pesto sos

125 ml pili¢ suyu

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Etleri stre¢ arasinda déverek hafif¢e inceltin. Hafif yaglanmig yagsiz tavayi isitip, etleri yerlestirin. Hizli ateste,
etlerin her iki yuzleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 3’er dak. pisirin ve bir firin kabina yerlestirin. Zeytin
ezmesi ve feslegenli pesto sosunu iyice karistirip, etlerin Gizerlerine strin. Pili¢ suyunu ilave edip, tuz ve
karabiber serpin. Onceden isitiimis 200 °C firinda, yaklasik 20 dak. pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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