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FESLEĞENLİ PEYNİRLİ MAKARNA

https://www.mutlumakarna.com.tr

2 yemek kaşığı fesleğen
1 paket Mutlu makarna
1 paket krema
Su
Tuz
1 kase rendelenmiş beyaz peynir
servis için;
isteğe göre permazan peyniri

Krema fesleğen ve çok az suyu bir tencerede kaynayıncaya kadar karıştırın.
Makarnayı haşlayın.Suyunu süzün.Makarnayı bir tencereye boşaltın çok az zeytinyağı koyun. Kremalı fesleğen
sosunu üzerine boşaltın.Rendelenmiş beyaz peynirleri üzerine koyun.Peynirler eriyinceye kadar 1 2 dk daha
kısık ateşte pişirin.Sıcak servis yapın.
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