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FESLEGENLI PESTO SOS

1 demet feslegen

100 gr. cam fistidi

70 gr. parmesan peyniri
3 dig sarimsak

125 ml. zeytinyag!
Deniz tuzu

Kuru bir tavada ¢am fistigini (yagsiz) kavurun. Sogumasini bekleyin. Feslegeni yikayip, iyice sliziip yapraklarini
koparip kesin. Kisisel zevke bagli olarak, parmesan veya istediginiz bir peyniri ki¢Uk parcalar halinde dograyin.
Sarimsaklari soyup iri dograyin. Feslegeni, bir havanda ¢am fistigi, parmesan ve sarimsak ise iyice ezin. Bu
karigima yavas yavas zeytinyagini da ekleyin. Ayrica istege gore tuzunuzu ekleyip lezzetini ayarlayin. Bu pesto
sosu makarnalarda tostlarinizda rahatlikla kullanabilirsiniz.
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