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FESLEGENLI PATATESLI POGACA

50 gr eritilmis margarin

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 adet patetes (haglanmig)
1 kase peynir

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1,5 tath kasigr mahlep

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kuru feslegen
3,5 su bardagi un

2 su bardagi kadar un ve kabartma tozu yogurma kabinin i¢ine elenir. Ortasi acilip i¢ine ezilmig patates, eritilmis
margarin ve diger malzemeler konulur.

3,5 su bardagdi un ilavesi ile yumusak bir hamur yogurulur.Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparilip
yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir ve Uzerine yumurta sarisi sirdldikten sonra 180 derece isitilmis firinda
pogacalarin Uzerine kizarincaya kadar 18-20 dakika kadar pisirilir.
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