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FESLEGENLI PATATES

Malzeme

- 4 adet patates

- 3 adet kuru sogan

- 3 yemek kasigl Sana Kase

- 4 adet domates

- 1 yemek kasigi kuru feslegen = 10 adet taze feslegen (kiyilmig)
- Tuz ve karabiber

- Uzeri igin:

- 2 su bardagi galeta unu

- 60 gram Sana Créme Bonjour = 4 yemek kasig
- 4 yemek kasi§i eski kasar peyniri

Hazirlanisi

Kuru soganlari ayiklayip, piyazlik dograyiniz.

Domatesleri kiip kiip dograyiniz.

Patatesleri halka halka dogradiktan sonra kararmamalari i¢in su dolu bir kase iginde bekletiniz.

Eski kasar peynirini rendeleyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour?u eritip, kizdirdiktan sonra i¢ine piyazlik dogranmig kuru sodanlari
ilave edip, pembelesinceye kadar kavurunuz.

Kuru soganlar renk alinca icine domatesleri, feslegeni, tuz ve karabiberi ekleyip, butliin malzemeyi 576 dakika
pisiriniz.

Sivi sana ile yagladiginiz firn kabinin igine suyunu iyice slizdiguniz patatesleri bir kat diziniz.lzerine sostan
doéklp, bu sira ile malzemeler bitinceye kadar dizip, en son olarak sos ile bitiriniz.

KugUk bir kdsede galeta ununu, yumusamis 4 yemek kasigi Sana Créme Bonjour?u ve rendelenmis eski kasari
koyup, yogurunuz.

Elde ettiginiz hamuru elinizle ufalayarak sosun Gzerine bir kat olarak serpiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35740 dakika patatesler iyice yumusayincaya kadar pisirip, sicak
olarak servis ediniz.
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