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FESLEGENLI PATATES CORBASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 orta boy patates

1 kuru sogan

2 su bardagi sut

4 su bardag et suyu

1 avug feslegen

1 tutam tuz, karabiber

Kabuklarini soyup minik kipler halinde dogradiginiz patatesleri ve ince kiydiginiz sogani i¢inde erittiginiz yag
olan tencereye aktarin. Kapagdini kapatin, cok agir ateste 30 dakika pisirin. Patatesler yumusayinca Gizerine siti
ve et suyunu katip iyice karistirin. Ara sira karigtirarak 10-15 dakika pisirmeye devam edin. Corbayi atesten
indirmeden dnce feslegdeni, tuzu ve karabiberi ekleyip bir tagim daha kaynatin. Gorbaniz servise hazir.
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