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FESLEGENLI PATATES CORBASI

400 gr patates
1 It et suyu
yarim It sit

1 bas sogan

1 avug feslegen
30 gr margarin
Tuz

Karabiber

Margarin bir tencereye konup atese oturtulur. Yag eridikten sonra kiyilmis sodan, kabuklari soyulmus ve findik
bulyUkliginde dogranmis patatesler katilip tencerenin kapagi kapatilir ve yanm saat kadar pigirilir. Arada sirada
tahta kasikla karigtirilir. Yanm saat sonra et suyu ve sit katilir, 5-10 dakika kaynatilir. Corba atesten
indirilmeden 6énce kiyilmis feslegen katilip karistirilir, tencere atesten indirilir. Tuzla biberi de serpildikten sonra
¢orba buyUk bir kAseye bosaltilir, sicak sicak servis yapllir.

ML® Feslegenli Sogan Corbasi icin tiklayin
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