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FESLEGENLI MINI PizzA

4 dilim tost ekmegi

4-6 dilim salam (istege gore)

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

1 yemek kasigi domates salgasi (veya domates puresi)
1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi kekik

Taze fesleden yapraklar (veya kurutulmus feslegen)
Tuz ve karabiber (istege gore)

Firini 180° C&apos;de 6nceden isitin.

Tost ekmeklerini duiz bir yizeye dizin.

Kiguk bir kasede domates salcasini, zeytinyagini, kekik ve istege goére tuz ve karabiberle karigtirin.
Hazirladiiniz sosu bir kagik yardimiyla tost ekmeklerinin tzerine esit sekilde strin.

Sosun (izerine salam dilimlerini yerlestirin.

Salamlarin tizerine rendelenmis kagar peyniri serpin.

Uzerine taze feslegen yapraklarini ekleyin (firndan sonra da ekleyebilirsiniz). E§er kurutuimus feslegen
kullaniyorsaniz, bu asamada hafifce serpebilirsiniz.

Mini pizzalari yagh kagit serili bir firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis firnda kasar peyniri eriyip hafifce kizarana kadar (yaklasik 10-12 dakika) pisirin.
Finndan ¢ikan mini pizzalar birkag dakika dinlendirin ve sicak olarak servis edin.
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