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FESLEGENLI KUSKONMAZ CORBASI

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 sogan

7-8 dal kugkonmaz

1,5 bardak tavuk suyu

1 ¢cimdik feslegen tozu

1 ¢imdik sarmsak tozu

1,5 bardak yogurt

2 parca kemiksiz tavuk kalga

Sogani incecik dograyip soteleyin. Kuskonmazlari kalin kisimlarini ayirdiktan sonra ince ince dograyin. Tavuklar
klguk pargalara ayirin ve haglayin. Kuskonmaz, tavuk suyu ve tavuk etlerini soganlara ekleyin ve orta ateste 15
dakika kugkonmazlar yumusayana dek kaynatin. Yumusadiktan sonra ¢orbanin icine azar azar yogurdu ilave
edin ve surekli karigtirin. llindiktan sonra gorbanizi el rondosu ile gekin. Sarimsak tozu ve feslegen tozunu
ekleyip karistirin.
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