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FESLEGENLI KREMALI SEBZELi MANTAR

Yarim kilo orta boy mantar

1 adet kirmizi biber

1 dilim ekmek

1 kase maydonoz

1 kase kasar rendesi

Yarim paket krema

50 gr. siviyag

1 tath kasigi karabiber, pulbiber
1 cay kasigi tuz

1 kase feslegen

Bir dilim ekmegi kip kip dograyin. Maydonozu ve feslegeni irice kiyin. Kirmizibiberi de dograyin ve U¢ini
ocakta az bir siviyagla soteleyin. Biraz sicagi gidince igine kagari rendeleyin, baharatlari ve kremay! ekleyin,
karistirin. Temizlediginiz mantarlari bir borcama yan yana dizin. Uzerlerine hazirladiginiz karigimi yayin. 200
derece friunda pisirin.
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