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FESLEGENLI KREMALI BALIK CORBASI

Yiksel Blazer

1 kilo kirlangi¢ veya iskorpit balig
2 litre su

1 adet patates

1 adet havug

3-4 sap kereviz

1 adet sogan

1 adet limon

1 paket krema

1 tath kasidi kuru feslegen
Yeteri kadar tuz

yag

limon

Ayiklanmig ve temizce yikanmig balig bitiin ya da 2-3 parga halinde tencereye koyun. 2 litre su ve yarim ¢orba
kagidi tuzu ilave edin. Igine 1 adet soyulup ortadan ikiye aynimig sogan ve kereviz saplarini ilave edip orta ategte
20 dakika kadar haglayin. Pisen baligi kepgeyle alip sogumaya birakin. Balik suyunu stizgegten gecirin. Igindeki
sogan ve kereviz yapraklarini atin. Soguyan baligin kilgiklarini temizleyip lop etler haline getirin. Balik suyunu
slizgegten gegirin. Igindeki sodan ve kereviz yapraklarini atin. Balik suyunu tekrar isitin ve icine tavla zan gibi
dogranmig havug ve patatesleri ilave edin. 10-15 dakika kadar daha haglayip el robotu ile gorbayi pire haline
getirin. Igine énce kremayi ardindan baliklan ve feslegeni ekleyin. Tuzunu da ilave edip karistirin. Limon sikip
servise sunun.
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